
トレーに

お箸と

おしぼりを乗せて、

スタート！！

カトラリー

三種のソースバー
・焼き野菜やお肉料理に！

パンと合わせても！！
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焼き魚

各種干物や焼き魚を

季節に応じて！！

温かい小鉢

先ずは温かい小鉢を

升にはめて！！

お好きな京透かし箱

に小鉢をはめて、

オリジナルの

松花堂弁当をっ！！

ハコエラビ

ご飯のお供
ごはんに合う！

お供達！！

レタスやケールや

フルーツでカラダに

嬉しい朝食を！！

コールドミール&
サラダ

・お味噌汁と

スープは

日替わりで！

汁・スープ

・白ご飯と味ご飯。

お米は

八代目儀兵衛を

使用しております。

飯

ホットミール

・季節の焼き野菜や、

本日のショートパスタなど！

パン
・サラダやソース、

出汁巻き卵、洋総菜の

小鉢などを挟んで

オリジナルサンドを！！

和洋いろいろなお料理

とデザートをオシャレ

な小鉢で！！

冷たい小鉢

・本日のお肉料理

・鉄板京風出汁巻き卵

他にも、目玉焼きや

オムレツなど、可能な限り

ご要望にお応えします！！

ライブ調理

※一部の料理は季節により変更致します。

ソースバーでお好みのソースをパンに乗せて！
お漬物とご飯と、蕎麦出汁で出汁茶漬け！

サラダとロースト野菜で焼き野菜サラダなど
アレンジいろいろ！

『こころもからだも幸せにする朝ごはん』で、
自分だけの『楽しい朝ごはん』を！

京都の地酒を
飲み比べ！！

せっかくホテル
に泊まったら！
朝から
乾杯しよ
う！！！

・冬は

暖かい茶そばを

ご用意！！

お蕎麦


